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Generatore di vapore  

mod. VAP 18 
 

 
 
 
 

Generatore di vapore a bassa pressione. 
 
Adatto per i settori: enologico, bevande, alimentare, chimico e farmaceutico. 
 
Il VAP 18 è un generatore di vapore elettrico a bassa pressione (0,7 bar) concepito per la 
sanificazione a caldo degli impianti di imbottigliamento e di microfiltrazione di facile 
utilizzo. Dotato di una caldaia da 80 l., è in grado di fornire vapore per circa 90 minuti. 
Montato su tre ruote, può essere facilmente spostato. E’ disponibile con potenze di utilizzo 
6/12/18 Kw. 
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Caratteristiche tecniche: 

• Alimentazione elettrica 380 Volt / 50 Hz 
• Potenza installata 18 Kw selez. 12 o 18 
• Portata a vapore a regime 22 Kg/h. 
• Attacco vapore 3/4” F 
• Capacità totale della caldaia 80 l. 
• Protezione quadro elettrico IP 54 
• Peso a vuoto 45 Kg 
• Dimensioni ingombro lunghezza 400 x larghezza 500 x h. 700 
• Sicurezza acqua in caldaia Galleggiante di minima 
• Sicurezza max pressione Contrappeso superiore 

 

 

Materiali impiegati: 
• Caldaia in acciaio inox 
• 3 resistenze in encloid da 6 Kw 
• Carenatura in acciaio inox 
• Quadri elettrici in acciaio verniciato 
• Intercapedine in lana di roccia da 30 mm 
• Ruote fisse Ø 80 mm in polietilene 
• Ruote piroettanti con freno Ø 80 mm in polietilene 

 
Optional: 

• Addolcitore 25 litri FM5/CAB portata max 250 
litri/ora 

 
 


